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Impianti di pastorizzazione serie "ARF" per pasta fresca e gnocchi confezionati.
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Tipico profilo di riscaldamento di pasta fresca

ripiena sottoposta a processo di pastorizzazione
con impianto "ARF" STALAM.

611 "+ 1o

+&", &+ +¥+" =
2A*=
I+II

06" &K+
J'+ 4" CDE "
I+, o

L &%% L

Differenza nelle curve di temperatura ottenute
con metodi di pastorizzazione convenzionali
e con impianto "ARF" STALAM.
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