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Impianto post-forno “RF 3x60 kW” per l'essiccazione in continuo di cracker. 

Riduzione e livellamento dell'umidità  
residua in biscotti secchi mediante 

trattamento RF post-forno.
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Aumento di produzione ottenuto aggiungendo  
un essiccatoio RF post-forno. 
 


