
 
 

 

������������������������	�
���
����������	����������������
�������������� ���
������!"#���������� ����
  �
�$$$�%�"�"
�&�
�����
"'�(�%�"�"
)%�"�"
�&�
�

 

�
� � � � � � � � � 	 
 � � � � 
 
 � � � � � � � � � 
 � � � � 	 � 	 �

� � � � � � � � � � � � 	 
 � � � � � � � � � �
�

*�'� '+&�+��+'�+�'� �','&'� ������ ��&+'&-�� �'� %&�+.��"
�+��� &�+��+/'�+"�'� ,�%%�+��
�%%�0�� ��'�"�'� .0"/'�� "��"� &","&'�1� ��'� &"
,'� �����0�
".+��'&'� "� !0�23�+/��

��0'&-�� ��4�5�� �0"�'�!0�23�+/��� +���"� !"��'%,�&'�� "�  
�6 � 57/�� �'� �0"%!�0'0��
0",'�"
�+����+�0.'"��'0���"
�+���"��&3�0������,0��������%�'�3,,"+���&"��0��'+�

���� �+��.�+��� ��� !�+�
�+�� �'� 0'%&"��"
�+��� &-�� +�� &�+%�.3�� 8� ����&���
3+'!�0
���&�+�0���"�������!!0��3+"�&�+%'��0������!��%%'9'�'�1��,�0"�'�"��

�

�
���0'%&"��"
�+���
��'"+���0"�'�!0�23�+/���:;��8�%�"���",,�'&"���&�+�%3&&�%%��%3�
%&"�"� '+�3%�0'"��� "�� ��
,�0"..'��� "�� 0"

���'
�+��� ��� "���� %&�+.��"
�+��� �'�
%�"0'"���
"��0'��,0'
����%�
'�"��0"�'�"�'
�+�"0'���
�
���,0��������'�+��%'%��
"���%3��+"%�0���'��0"%,�0��������'
,'"+������'�+��&�+������
"��0"��0%���<3+'�1���3++�����'��0"��"
�+���:;��,"%%"+����0"����,'"%�0��
��"��'&-��
������0��'��&-��&�%�'�3'%&�+��'��%'%��
"��'�",,�'&"/'�+��������+�0.'"���
�
4����,�%��� "�� &"
,�� �����0�
".+��'&��� ��� 
���&���� ,��"0'� �� ,0'+&',"�
�+���
�����"&23"� �� &�+��+3���+���,0�������%39'%&�+��3+��!!������'90��0��"/'�+"���&-��
&"3%"��'%%',"/'�+���'��+�0.'"�%����!�0
"��'�&"��0���23'+�'��"���
,�0"�30"�'+��0+"�
���� ,0������� %'� '++"�/"� '+� 
���� 0",'��� ��� 3+'!�0
��� '+�',�+��+��
�+��� �"����
�'
�+%'�+'��,�%�����+%'�1���&�+�3&'9'�'�1���0
'&"�����,0�������%��%%���

�

-20

-15

-10

-5

0

5

0 4 8 12 16 20 24 28 32 36 40 44 48

Tempo (min)

T
em

pe
ra

tu
ra

 (
°C

)

�
  

Scongelamento mediante radiofrequenze di un blocco di carnetta di maiale di 12 cm di spessore. 

 

vers. 03.2003  

Andamento dei profili di 
temperatura rilevati in diverse 
posizioni mediante sonda a fibra 
ottica: 
 
pos. 1:  0,5 cm dalla superficie      
 
pos. 2:  3 cm dalla superficie      
 
pos. 3:  6 cm dalla superficie 
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Curve di scongelamento con metodo convenzionale. Carne di vitello disossata, blocco di spessore 12 cm.�
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Temperatura di scongelamento: 10°C Temperatura di scongelamento: 20°C 


